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HOMMWHAIIMA B COEPE HEMEIIKOH KYJIMHAPHOM
JJEKCUKH

Kynunapnass Jnekcuka — 93TO HEOThEMJIEMasl COCTaBJIsIONIasi Jr000H
KyJIbTYPBI, CTOJb K€ JIOCTOWHAS WCCJICNOBAaHUS, KaK W JIpyrue ee 00JacTu:
JauTepaTypa, My3blka, M300pa3uTeNbHOE HUCKycCTBO U T.A. [luima cuurtaercs
OYECHb BAXXHOM YaCThIO YEJIOBEUECKOW XKW3HU. E€ TrIaBHBIM NPEMMYIIECTBOM
SBJISIETCS CIIOCOOHOCTh IPUHOCUTH OTPOMHOE yaoBoJibcTBHE. C MOMEHTa
HayaJia CyIIECTBOBAHMS YEJIOBEUECTBA, JIFOJAM MPUXOIUIOCH TOTOBUTH €1y M3
pPa3HBIX MOJAPYYHBIX MPOayKTOB. COBpeMeHHasi KyJWHApUs 3HAET MHOTO OJIIO/,
KOTOPBIE TOTOBST Ja)K€ Celdac, a UX PELENThl HE U3MEHWINCH 3a MOCJIEIHUE
BEKa.

Kynunapus nepexuna  JI0Aro€e  pa3BUTHE BO  BCEX  OTACIBHBIX
reorpaguyeckux ooOmacTax W (opMUpOBaIaCh COIJIAaCHO KOHKPETHBIM
TpaaulUsaM, 4YTO cliefiajgo OJiroJa B pa3HOM MECTHOCTH OCOOEHHBIMU M OYCHb
pazHooOpa3HbIMU. B mociegHee BpeMsi B MUPOBOM HayKe MOSBUJIOCH HEMAJO
(UITONOTUYECKUX HCCIEIOBAHUIM JIGKCUKH, OTHOCSIIEHCS K pa3HbIM BHUIAM
JIESITEIbHOCTH YEJI0BEKA, HO HU B OJJHOM M3 HUX B Ka4€CTBE CAMOCTOSATEIBHOTO
00bEKTa HW3Y4YEHMs HE BBICTyHmaeT 00JIacTh KyJIWMHApHOU Jiekcuku. CeromHs
OTMEYAETCS POCT CEPhE3HOr0 MHTEpeca K KyJIMHApHOU cdepe AesATeTbHOCTH
yesnoBeuecTBa. MccienoBaHne HOMHMHALMM B HEMELKOM KYJIMHAPHOW JIEKCUKE
MPaKTHYECKU HE 3aTPOHYTO, BCE OTO OOYCIOBIMBACT aKTyaJIbHOCTh HAIIIETO
HCCJICIOBAHMUS.

Ienpro Hammei pabOTHI SBISICTCS UCCIEIOBAaHUE OCOOCHHOCTEH HOMUHAIIMN
B KYJIMHAPHOM JICKCUKH HEMEIIKOTO SI3bIKA.

Marepuanom UCCae0BaHUS TOCTYKIIM 60 JEKCUUYECKUX €IMHULI, KOTOPhIE
ObLIIM BBIOpAaHbI METOJIOM CILUIOUTHOW BBIOOPKH M3 HeMelKoro xypHaiia «Kochen
& Genielleny.

TepMuH «HOMUHALMS» yHoTpeOnseTcs [y 00O03HAueHUsA Mpouecca
MPUCBOEHUSI UMEHU O0OBEKTY U JUIsl 0003HAYEHUSI ITOTO UMEHH, T.€. KaK MPOIIeCC
Y KaK pe3yibTar 3TOro Imnpolecca.

K BugamM HOMUHAIIMKU MOKHO OTHECTH MEPBUYHYIO U BTOPUYHYIO, TIPSIMYIO U
KOCBEHHYIO HOMUHAIUU U T.II.

[Tox mepBUYHOM HOMHUHAIMEH TPAIUIIMOHHO MOHUMAETCA AKT MPUCBOCHUS
UMEHU OOBEKTYy, KOTOPBIM elie He uMeeT Ha3BaHusi. Ha coBpemeHHOM J3Tare
GYHKIIMOHUPOBAHUS SI3bIKA TIEPBUYHAS HOMUHAIUS — KpaHE PENIKOE SIBJICHHE.
HoBble croBa MOSBIAIOTCS TOJBKO B TE€X CIIydasiX, KOT/a co3faeTcsi apTredaxT
(rasep, neiinon) WM OTKPHIBAECTCS, OOHAPYKMBACTCS HEM3BECTHBIM.



[Tox BTOpMYHOW HOMHMHAIIMCH MOHMMAIOT HCIIOJIh30BaHHE (POHETHUECKOTO
00JMKa MepBOOOpa3HOM SA3BIKOBOM CIMHMIIBI JJII HOBOTO 0003HAYaeMoro, T.c.
MOSBJICHUE HOBOTO 3HAYCHWS B JaHHOW S3bIKOBOM enumHMIe. K crmocobam
BTOPHYHONH HOMHWHAIIUA OTHOCSAT CIIOBOOOpa30BaHWE, 3aUMCTBOBAHHUE W
CEMaHTUYECKYIO JCPUBAITHIO.

OCHOBHBIMH CIIOCOOAMU CIIOBOOOPA30BaHUSI B HEMEIIKOM SI3BIKE CUMUTAETCS
abdukcaus,  CIOBOCIOKEHHE W  TaK  Ha3bIBaeMO€  MMIUIMIIUTHOE
CJIOBOIIPOU3BOJICTBO (HAmpWMep, HEMEIKUE CYIIEeCTBUTEIbHBIE MOTYT OBITh
oOpa30oBaHbl OT TJIArOJBHBIX OCHOB C COXPAaHEHHEM KOPHEBOTO TJIACHOTO
HEU3MEHHBIM HJIH JK€ C €r0 m3MeHeHHeM: schlafen — der Schlaf).

Jlns uccnenoBaHusl KyJIMHApHOW JIEKCMKU B HEMEIIKOM SI3bIKe OBLI BBHIOpaH
HeMenKkui KypHan o kynuHapuu «Kochen&Genielleny». D10 KypHanm mist Tex,
KTO JIFOOUT TOTOBUTH, NPOOOBATh HOBBIC BEIIM M CISTUT 3a 3J0POBBIM
MTUTaHHEM.

Kynunapust moapazymeBaeT moj coOOW IPOIecC MPUTOTOBJICHUS ITHIIIH,
MIOATOMY B HallleM HCCJICIOBAaHUU OBLIM BBIOPAHBI TJIAroJibl, 0003HAYAIOIIHE
ATOT MpOllecC MNPUTOTOBJICHUS. Bce Jekcuyeckue eauHbl ObUIM OTOOpaHBI
METOJIOM CILJIONTHON BBIOOpKH. B paboTe maHHBIC TIIaroJibl paclpeicsICHbl 10
npuHUOUIYy O00O3HaueHus AeicTBus. VX MOXHO pa3fenuTh Ha CIEIYIONINUe
TPYIIIBL:

® [JIarojbl B 3HAYEHUM «UTO-JIMOO BBICYHIUTHY: trocknen, aufirocknen,
darren, eintrocknen, vertrocknen;

® [Iarojbl B 3HAYCHUU «HM3MENIbUaTh 4YTO-MHOO»: schneiden, sdbeln,
schaben, slicen, vierteln, hobeln, hineinschneiden, aufschneiden, wiirfeln;

e rjarojikl B 3HAYCHWM «HArpeBath u4To-nmuOo»: erhitzen, aufheizen,
aufkochen, auslassen, ausschwitzen, kochen, wédrmen, vorheizen,

e rJjarojibl B 3HAYCHUHU <OKApUTh dTO-TUMOO». braten, frittieren, rosten,
brdgeln, brutzeln, sautieren, ausbraten, verbraten, abbraten, durchbraten,
wenden;

® IIarojbl B 3HAUCHHWM «IIPUIPABISATHY: Wwiirzen, abschmecken, kiimmeln,
paprizieren, pfeffern;

e IJIarojibl B 3HAUEHHM «IOCHIIATH ueM-IuO0»: bestreuen, panieren,
bestduben, einzuckern, zuckern, glasieren, karamellisieren;

e rjarojibl B 3HAYCHHH «cMemaThy»: Vermischen, vermengen, mischen,
durchmischen;

® TJIarojibl CO 3HAYCHHEM <«3amnekath B JyXOBKe»: backen, bdhen,
ausbacken, anbacken;

® [JIarojbl CO 3HAYCHUEM «HAIMOJHUTHL YTO-MOO»: fiillen, abfiillen,
einfiillen, nachgiefen,

e IJ1aroJibl CO 3HAYEHHEM «IIpoOOBaTh»: pProbieren, degustieren, vorkosten.



[IpoBeaeHHOe uHccaeAOBaHUE TO3BOJIUIO BBISIBUTH CIOCOOBI HOMMHAIIMH
KyJIMHapHOW JIEKCUKA B COBPEMEHHOM HEMEIKOM s3bIKe. 38 JIEKCMYEeCKUX
eaunaui] (63,3%) u3 60 gBISIOTCS pe3ysbTaToM BTOpUUHON HOMUHAIuu: 29 JIE
wm 76,3% o6pa3oBanbl myTeM ciioBooOpazoBanus (27 JIE — addukcanpHOe
cioBornpon3BoaAcTBo, 2 JIE — cmoBocnoxenue), 9 JIE umm 23,7% sBastorcs
3aMMCTBOBaHUSAMHU, 36,6% JEKCHYECKUX €IWHHUIl SIBISIOTCA PE3ylIbTaTOM
MIEPBUYHON HOMHHALINH.

Taxum oOGpa3om, omucaHHbIE JTEKCUUECKUE €TUHUIBI 00Pa3yIOT OTACIbHBIH
IUTACT JIEKCUKH, B KOTOPOM CYIIECTBYET MHOTO HEU3YUYECHHBIX aCIEKTOB, a TaK
K€ KOTOPBIH OTpakaeT MEHTAIMTET, KYyJIbTypy U JKU3HCHHBIH YKJIaad W
MPUBBIUKU HApOa, TOBOPAIIETO Ha HEMEIIKOM SI3bIKE.
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